Albarifno Do Ferreiro Lourido
20293

100% ALBARINO DE FINCAS SELECCIONADAS

FICHA TECNICA

Albarifio Do Ferreiro Lourido es la Seleccién de Fincas procedentes de suelo
granito metaforizado. Un tipo de suelo peculiar en el cual las raices de las cepas
estan inmersas en el granito que con facilidad se pueda deshacer con las manos.

Esta singularidad nos aporta aromaticamente mineralidad y fruta. 100% Albarifio.
Variedad: 100% albarifio. 13% vol.

Edad del vifiedo: Entre 50 afios.

i Suelo: Granito meteorizado. Los vifiedos se encuentran muy préximos a la ria de
ALBARINO DO FERREIRO Arousa.

LOURIDO

En el vifiedo: La gran mayoria es emparrado, con una poda en Cazenave-Marcén

SELECCION : con diferentes tipos de conducciéon.

Enlabodega: Despalillado, maceracién pelicular en frio, prensado, fermentacién

alcohodlica con pie de cuba seleccionado, trabajo de lia fina y depésitos de acero.

FICHA DE CATA
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SUBZONA VAL DO SALNES
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[T ATETTEre L COLOR: Amarillo pajizo, palido y brillante .

AROMA: Entrada en nariz potente, fruta madura manzana y marcada minerali-

dad.

SABOR: En boca, entrada muy recta marcada por la mineralidad. La acided muy

fresca y con un gran potencial de envejecimiento.

Temperatura de servicio:
8°a10° C
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